mend 1

Entrantes

Ensalada de queso de cabra, pifiones y bacon.

Verduras a la brasa, confitura de cebolla y puré de olivada
(1 racién para cada 4 personas).

Brick de morcilla, salsa de pimientos amarillos.

Precio: 35,00 + iva

Segundos

12 Salmén a baja temperatura, verduritas al wook y salsa
de soja.

12 Carrilleras de cerdo ibérico en salsa de vino finto de rioja.

Postres:
Pantxineta caliente, crema helada de vainilla.
Vino joven, agua y pan

Ensalada de mejillones y langostinos con crema de marisco.
Pasta fresca salteada con verduras al wok.

Chipirones a la plancha, compota de tomate.
Taco de entrecotte, champifiones al Jerez, jugo de carne.

Sopa de frambuesa con helado de limén.
Agua, pan

cru@crurestaurante.com

mengd 2

Entrantes

Tacos de salmén marinado, aceite de soja,
crujiente de arroz salvaje.

Brick de rape con salsa de mango.

Revuelto de patata, confitura de cebolla y foie.

Precio: 40,00 + iva

Segundos

172 Bacalao al estilo sidreria.

12 Magret de pato a la brasa, compota de pera
y frutos rojos.

Postre
Tarta de trufa con helado
Vino crianza Solagtien, agua y pan
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mend 3

Entrantes

Ensalada de micuit de foie, jamén de pato y aceite de avellanas.
Hojaldre gratinado de verduritas y langostinos.

Crema ligera de patata y frufa con hongos.

Precio: 45,00 + iva

Segundos
112 Rape a la brasa pulpo y patata.
112 Solomillo a la brasa con champifones al jerez.

Postre

Teja de almendra rellena de crema de reineta y caramelo con
helado de jengibre

Vino crianza Solagtien, agua y pan

Ensalada de pato confitado, manzana, nueces y uvas pasas.

Arroz meloso con bogavante y rape.

Raya de mar a la plancha, verduras salteadas al wok.

Cordero asado en su jugo.

. ’
Crema tibia de chocolate blanco, avellanas y helado de mango. ’ l . F

Agua, pan
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