
CONDE DE ÁLAVA

Cruz Blanca, 8  ♣ 01012  ♣ Vitoria-Gasteiz (Álava) 
T_945 225 040 ♣ Fax_945 227 176 ♣ condealava@gmail.com

MENÚ 1: 42,50€ + IVA

Entrantes: 
- Surtido de Ibéricos, paté de foie, camarón, cóctel de 
langostinos y aguacates.
- Vieira, almejas a la plancha y gambas a la plancha.

Segundo plato a elegir:
- Cogote de merluza, rodaballo al horno, merluza 
langostada, lubina al horno, chipirones en su tinta, rabo de 
buey, cordero asado y entrecot o solomillo.

Postre: Repostería casera.

Vinos de Rioja, agua, cava, café y licores.

MENU 2: 36,20€ + IVA

Entrantes: 
- Jamón y lomo, cornet de salmón ahumado, 1/2 nécora, 
camarón, 2 langostinos y ensalada de ventresca.
- Revuelto de ajos con gambas, pimientos rellenos de rape 
y gambas a la plancha.

Segundo plato a elegir:
- Cordero asado, entrecot, solomillo, cogote de emrluza al 
horno, merluza langostada o rodaballo al horno.

Postre: Repostería casera.

Vinos de Rioja, agua, cava, café y licores.

MENU 4: 35€ + IVA

Entrantes:
- Jamón y lomo, 1/2 nécora, camarón, 2 
langostinos, pudding y paté, ensalada de 
cogollos y endivias con salmón y anchoas.
- Berenjenas rellenas de foie, revuelto de 
setas y langostinos y, pimientos rellenos.

Segundo plato a elegir:
- Solomillo, entrecot, rabo de buey, cogote 
de merluza, merluza al txakoli o lubina al 
horno.

Postre: Repostería casera.

Vinos de Rioja, agua. cava, café y licores.

MENU 5: 31€ + IVA

Entrantes: 
- Jamón y lomo, pudding y paté, 
espárragos.
- Revuelto de setas con langostinos, rollitos 
de puerros y pimientos rellenos de rape.

Segundo plato a elegir:
-merluza al txakoli, delicias de salmón al 
cava, solomillo, cordero, rabo de buey o 
merluza langostada.

Postre: 
- Hojaldre con nata y helado.

Vinos de Rioja, agua, café y licores.

MENU 6: 30,50€ + IVA

Entrantes: 
- Jamón y lomo, pudding y paté, salpicón 
de marisco.
- Revuelto de ajos, pencas rellenas y 
pimientos.

Segundo plato a elegir:
- Solomillo, cordero, rabo de buey, 
merluza langostada, cogote de merluza, 
merluza al Txakoli o lubina la horno.

Postre: Tarta helada con chocolate.

Vinos de Rioja, agua, café y licores.

MENU 7: 27,40€ + IVA

Entrantes:
- Jamón y lomo, pudding y paté, ensalada 
de endivias y cogollos con salmón y 
anchoas.
- Revuelto de ajos, pencas rellenas y 
pimientos rellenos.

Segundo plato a elegir:
- Rabo de buey, entrecot, solomillo, salmón 
al cava, chipirones en su tinta o lubina al 
horno.

Postre: 
- Tarta helada con chocolate.

Vinos de Rioja, agua y café.

MENU 3:                                      37,50€ + IVA

Entrantes:
- Jamón y lomo, pudding y paté y, 2 langostinos.
- Revuelto de ajos con gambas y calabacín relleno de 
setas.

Segundo plato:
- Merluza langostada.

Tercer plato a elegir:
- Cordero asado, delicias de solomillo o rabo de buey.

Postre: Repostería casera.

Vinos de Rioja, agua, cava, café y licores.


