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lava Incoming, es la asociacién
empresarial que, sin animo de
lucro, y con la colaboracién de
la Diputacién Foral de Alava,
Gobierno Vasco, el Ayunta-
miento de Vitoria-Gasteiz y la
Céamara de Comercio e Indus-
tria de Alava tiene por objeto
impulsar y favorecer Vitoria-Gasteiz y Alava como
destino turistico en general y, en especial, como sede
de celebracion de todo tipo de eventos y reuniones.

Alava Incoming asesora de forma gratuita y transpa-
rente a todas las entidades interesadas en organizar
actividades en Alava y les ofrece una informacién in-
dividual y personalizada que garantizara el éxito de su
programacion.

85 empresas...

iContacte con Alava
Incoming para su
PIoXIMo evento
en Alaval




Empresas asodadas

ALOJAMIENTO

*kkk K

-Gran Hotel Lakua
-Hotel Marqués de Riscal

*kokk

-Parador de Argémaniz

-Hotel Boulevard

-Hotel NH Canciller Ayala
-Hotel Silken Ciudad de Vitoria
-Barcel6 Hotel Gasteiz

-Hotel Wine Qil Spa Villa de
Laguardia

-Hotel Viura

*kk

-AC General Alava by Marriot

-Hotel Gobeo Park / Duque de
Wellington

-Hotel Hospederia de los Parajes

-Hotel Villa de Abalos

-Hotel Holiday Inn Express
Vitoria

-Hotel Restaurante Cosme
Palacio

-Hotel Haritz — Ondo

-Hotel Marixa

-Hotel Palacio de Samaniego

-Hotel Eguren Ugarte

-Hotel los Arcos de Quejana

-Hotel Pachico

-La Casa de los Arquillos

-Apartamentos San Fermin

-Apartamentos Irenaz

-La Cabafia Rural en Pal

-Caserio lruaritz

-Albergue Bernedo / Kulturbide

REUNIONES Y EVENTOS

Organizadores de eventos /

Consultorias

-Akimu Proyectos Turisticos
-Beinke Turismo, Culturay
Comunicacion

-Creatibe

-Egunbide Congresos
-Fideliza. Grupo Xabide
-Noski Consulting Tour

- Prismaglobal

-TISA Congresos

Centros de reuniones

y eventos

-Centro Comercial EI Boulevard
-Las Caballerizas ;
-Parque Tecnoldgico de Alava
Material Audiovisual
-Instalaciones Reg

Fotografia
-Quintas Fotdgrafos

QO Y CULTURA

Guias Turisticos / Azafatas
-Artea Turismo y Cultura
-Iparnature servicios turisticos y
culturales
-Nosco servicios turisticos y
de ocio
-Thabuca servicios enoturisticos
-Tura Kultur Abentura

Investigacion

y Difusion Cultural
-arkeodoc Gestion cultural y
artistica

-Investigacion y Difusion
Chapitel

Turismo Activo

-Sobrén Centro Multiaventura

Actividades aéreas
-Alavaenglobo

-Aeroclub de Vitoria Heraclio
Alfaro

Spa

-Wine Qil Spa Villa de Laguardia

Campo de Golf
-1zki campo de Golf

ENOTURISVIO

Bodegas de Rioja Alavesa

-Arabarte
-El Fabulista
-Bodegas Campillo / Bodegas
Faustino
-Heredad Ugarte
-1zadi
-Loli Casado
-Torre de Ofia
-Valdelana
-Vifia Real
-Ysios

Txakoli Alavés
-Txakoli Denominacién de Origen

Enoteca

-martin’s bodega
-Unién de Cosecheros de
Rioja Alavesa

Curso de Cata de Vinos
-Catavinum

TRANSPORTE

Empresa de Autocares

-Alegria Autocares
-Viajes Bidasoa

Alquiler de coches
con conductor

-Alquialava
-Sercolux

GASTRCNOMIA

Restauracion

-Arkupe

-Conde de Alava

-Cube

-Mes6n Erausquyn

-Asador Matxete

-Olérizu

-Portalén

- Xixilu

Catering

-Altair Abadia catering — Centro
Temético del Vino ‘Villa Lucia’

Sala de gastronomia
-Escuela de Hosteleria

Diocesanas — Mendizorrotza
Pasteleria

-Artepan panaderia y pasteleria
-Sosoaga pasteleria

TURISVIO IDIOMATICO

Escuela de Espanol
-Zador Escuela de Espafiol

alava



ubicadion

restaurantes

puntos cle referenda

@ Plaza de Espana

(® Plaza de la Virgen Blanca
® Parque de La Florida

@) Catedral Nueva

@ Catedral de Santa Maria

@ Diputacion Foral de Alava
© Palacio de Congresos y Exposiciones Europa
@ Estacién de FECC. (RENFE)

© Estacion de autobuses



© ARKUPE //

Mateo Moraza, 13

01001 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 230 080

Cocina tradicional vasca, carnes a la brasa
y pescados de temporada.

Capacidad: 90 personas.

Descanso: abierto de lunes a domingo.

@ CONDE DE ALAA //
Cruz Blanca, 8
01012 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 225 040
Cocina tradicional.
Capacidad: 200 personas.
Descanso: domingos noche y lunes.

® QUBE//

Francia, 24

01002 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 203 728

Cocina de vanguardia.

Capacidad: 60 personas.

Descanso: noches de domingo a miércoles
(excepto reservas).

O VESON ERAUSQUYN //

Arrabal, 22

01240 Alegria-Dulantzi (Araba/Alava)
T_945 420 039

Cocina tradicional.

Capacidad: 90 personas.

Descanso: noches de domingo a jueves
(excepto reservas de mas de 5 personas).

© ASADOR MATXETE //

Plaza del Matxete, 4-5

01001 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)

T_945 131 821

Cocina tradicional, nueva cocina vasca, carnes
y pescados a la parrilla.

Capacidad: 80 personas.

Descanso: domingos noche y lunes.

® CLARIZU //

Beato Tomas de Zumarraga, 54
01009 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 217 500

Cocina tradicional y moderna.
Capacidad: 270 personas.

Descanso: lunes.

@ EL PORTALON //

Correria, 151

01001 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)

T_945 142 755

Cocina tradicional vasca, carnes a la brasa

y pescados de temporada.

Capacidad: 200 personas.

Descanso: domingos noche y 25 de diciembre.

® XIXILU //

Plaza Amarica, 2

01005 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 230 068

Picoteo, raciones variadas y productos
de temporada.

Capacidad: 80 personas.

Descanso: abierto de lunes a domingo.



ARKUPE

/@7 // restaurante ARKUPE

menu Arkupe LRSI

//Entrantes

+ Jamon y lomo ibérico de bellota

- Ensalada de bogavante

- Cigala a la plancha

+ Hojaldre de esparragos trigueros

- Canutillos crujientes de langostinos y verduras

//Pescado
- 1/2 rape al horno con sofrito de ajo y patatas
panadera

//Carne

- 1/2 solomillo a la brasa con salsa de Oporto
//Postre

+ Tarta de manzana con helado de toffe
//Vinos

- Rioja Alavesa Crianza

//Café

menu Arquillos ZEE RN

//Entrantes

+ Lomo ibérico de bellota

+ Carpaccio de bacalao con helado de anchoillas
+ Pulpo a la brasa

- Croquetas Arkupe

+ Canutillos de morcilla con crema de Idiazabal

//Pescado

- 1/2 chipirones en torta de patata con salsa de mejillon
//Carne

+ 1/2 entrecot de buey a la brasa

//Postre
* Helado de yogur con infusion de frutos rojos
y jalea de manzana

//Vinos
+ Rioja Alavesa Crianza

//Café

//// Mateo Moraza, 13 //// 01001 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava) //// T_945 230 080 //// Fax_945 145 467 ////
/1] oficina@restaurantearkupe.com //// www.restaurantearkupe.com ////////////1111111111111111111111111111100 1001001111110

TN

39,50 € + va

//Entrantes

+ Carpaccio de pato con poluo de maiz
+ Taco de salmén marinado con chalota
+ Wak de verduras con salsa de soja

+ Croguetas Arkupe

//Segundo plato a elegir

+ Merluza en costra sobre salsa de chipirén
- Carrilleras de cerdo ibérico al Rioja Alavesa
//Postre

+ Biscuit de avellanas caramelizadas con
chocolate caliente

//Vinos
+ Rioja Alavesa

//Café

A los precios de los mentis se les aplicard el 8% de IVA. //////////11111/1/111111111111HT1TTTTTT117110001 111110000000 1EEET 110000 LT 11000000000 11000000000 0111700000000 00111777



CONDELDE £

41,80 € + va

//Entrantes

+ Surtido de ibéricos, pate de foie, camarén. coctel de
langostinos y aguacates

+ Uieira, almejas a la plancha y gambas a la plancha

/ISegundo plato a elegir

+ Cogote de merluza, rodaballo al horno, merluza langostada.
lubina al horno. chipirones en su tinta, rabo de buey. cordero
asado. entrecot o solomillo

//Postre
* Reposteria casera

//Vinos de Rioja, agua, cava, café y licores

35,20 € + 1va

//Entrantes

+ Jamén y loma, cornet de salmoen ahumado. 1/2 nécora.
camaron, 2 langostinos y ensalada de ventresca

+ Reuuelto de ajos con gambas, pimientos rellenos de rape y
gambas a la plancha

//Segundo plato a elegir

+ Cordero asado. entrecot. solomillo, cogote de merluza al
horno, merluza langostada o rodaballo al horno

//Postre
+ Reposteria casera

/IVinos de Rioja, agua, cava, café y licores

e

36,80 € + 1va

//Entrantes
+ Jamon y lomo. pudding y paté y 2 langostinos
+ Reuuelto de ajos con gambas y calabacin relleno de setas

//Segundo plato
+ Merluza langostada

/[ Tercer plato a elegir
+ Cordero asado. delicias de solomillo o rabo de buey

//Postre
+ Reposteria casera

//Vinos de Rioja, agua, cava, café y licores

= aVE4] 34 € + 1vA

//Entrantes

- Jamon y lomo. 1/2 nécora. camaron. 2 langostinos, pudding y
paté. ensalada de cogollos y endivias con salmon y anchoas

+ Berenjenas rellenas de foie. revuelto de setas y langostinos
y pimientos rellenos

//Segundo plato a elegir
+ Solomillo. entrecot, rabo de buey. cogote de merluza, merluza
al txakoli o lubina al horno

//Postre
+ Reposteria casera

//Vinos de Rioja, agua, cava, café y licores

o

A los precios de los menis se les aplicard el 8% de IVA ///////////////111//111/11111/11111111111111117111111111171111171111111]

//// Cruz Blanca, 8 //// 01012 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava) ////
/111’ T_945 225 040 //// Fax_945 227 176 //// condealava@gmail.com //////////1111111111111]1]

B 31 €+ va

//Entrantes

+ Jamon y lomo, pudding y pate. esparragos. cogollos y
endivias con salmon ahumado

+ Reuuelto de setas con langostinos, rollitos de puerros
y pimientos rellenos de rape

//Segundo plato a elegir

+ Merluza al txakoli. delicias de salmén al cava. solomillo,
cordero. rabo de buey o merluza langostada

//Postre

* Hojaldre con nata y helado

//Vinos de Rioja, agua, café y licores

29,90 € + 1va

//Entrantes
+ Jamon y lomo. pudding y paté y salpicon de marisco
+ Reuuelto de ajos, pencas rellenas y pimientos rellenos

//Segundo plato a elegir
+ Solomillo. cordero. rabo de buey. merluza langostada.
cogote de merluza. merluza al Txakoli o lubina al horno

//Postre
+ Tarta helada con chocolate

//Vinos de Rioja, agua, café y licores

27,40 € + 1vA

//Entrantes

+ Jamon y lomo. pudding y paté. ensalada de envidias y
cogollos con salmoén y anchoas

+ Reuuelto de ajos. pencas rellenas y pimientos rellenos

//Segundo plato a elegir

+ Rabo de buey, entrecat, solomillo, salmon al cava. chipirones
en su tinta o lubina al horno

//Postre

+ Tarta helada con chocolate

//Vinos de Rioja, agua y café

@ // restaurante CONDE DE ALA\//—\



&3\ /1 restaurante CUIBE

CLUIBE

=Vl 39 € + 1va

+ Carpaccio de presa con soja y pistacho

+ Arroz cremaoso de jamon ibérico y hongos

+ Chipirones a la plancha con wok de verduras

+ Secreto ibérico con berenjena y pedra ximenez
+ Souflé de chocolate

VA 41 € - va

- Ensalada de carrillera

+ Cremat de foie. queso de cabra y manzana verde
+ Merluza asada

- Pollo de corral confitado con hongos

+ Flan de coco

=Vl 43 € - va

- Ensalada de bacalao

- Lasagna de hongos y pisto genoues

+ Lubina al horno

- Taco de buey con verduritas salteadas

+ Brownie de chocolate blanco con helado de violeta

//// Francia, 24 //// 01002 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava) //// T_/Fax_945 203 728 ////
/11] cube@cubeartium.com //// www.cabeartiwm.com ////////////1/11/I11T1THHHTH DT T T LI LT T T T T DD EE LD DD DD LD LT T

se reinventa para celebrar su sexto

aniversario. Reforma su espacio v su oferta
gastrondmica creando un nuevo ambiente
mas joven, fresco v dindmice.

Menu del dia

De lunes a viernes. El menu consiste en 3 primeros
a elegir, 3 segundos a elegir, postre y vino de ano
de Rioja Rlavesa.

Carta de raciones v picoteo
Se podra elegir entre una amplia carta de raciones y picoteo.

Terraza

Cuando el tiempo acompana. el Cube ofrece a sus clientes
la posibilidad de disfrutar de una de las terrazas mas
privilegiadas de la ciudad. dada su ubicacion y entorno,
mobiliario y decoracion y. por supuesto, ambientacion
musical. Este espacio ofrece muchas posibilidades. desde
el menu del dia. picoteo, degustar platos de la carta del
comedor o una buena copa en un entorno inigualable.

@.@ Todos los menis se sirven con vino crianza Arabarte, rosado navarro Gran Feudo Chivite, blanco rioja Arabarte y agua.
A los precios de los meniis se les aplicard el 8% de IVA //////////11111111111111111111111111111111111111 1111111111111 1 11111111111 T T T T T T T LT T LT 110017001000100007



El ; A l IS l l\/N ///] Arrabal, 22 //// 01240 Alegria-Dulantzi (Araba/Alava) //// T_945 420 039 ////
/11 erausquyn@gmail.com //// www.exausquyn.com ///////////11/11111111111111111111100 1001101001111

Espedializado en alimentos menu fin de semana PR a7 CEh) I ale et teae sl 38 € (1VA incl)

ecolégicos v Slow Food.

Posee el reconodimiento 'km O, //Primer plato . //Primer plato
+ Croqueta de morcilla con sirope de tomate - Foie cocido en casa con dulce de pera
+ Sopa de pescado + Crujiente de hongos con ensalada verde
’ ’ //Segundo plato a elegir //Segundo plato
[MENL del dla 11€ (IVA incl.) - Pimientos rellenos de bacalao y setas con salsa vizcaina + Lubina asada con verduritas de invierno
J/ Averiti - Popieta (filete) relleno de verduritas y jaman con crema + Pluma ibérica con pure de patata y jugo de hongos
peritivo de patata ecoldgica de Heredia y jugo de hongos //Postre
{/gflgler.ptla“l’ a elegir //Postre + Agua de manzanas con tocino de cielo. ravioli de
.5 u 'E ptltn a aauefa de cabral " + Flan de queso pina y aire sidrero
paghettis con salsa de cabrales y setas . Intxaursaltsa

//Agua, caféy pan. El resto de bebidas, aparte.

+ Ensaladilla rusa
- Sopa de pescado //Vino joven de Rioja Alavesa, agua, pan y café.
El resto de bebidas, aparte.

//Segundo plato a elegir

+ San Jacobo de loma con patatas fritas
+ Churrasco a la parrilla

+ Mero con salsa holandesa

+ Reuuelto de esparragos

//Postre a elegir
+ Arroz con leche
- Tarta de trufa

+ Cuajada

+ Yogur

- Fruta

+ Helado

//Vino, agua, pan y café.
El resto de bebidas, aparte.

—_ I - g _ &
'Si os apetece degustar una rica codna en miniatura, podels venir los fines de sernana v festivos a pasar una manana
diferente en Alegria-Dulantz”

@27 El menu del dia y el menu de fin de semana son orientativos y varian segin los productos de temporada.
Los precios de los mentis tienen aplicado el 8% de IVA //////////////1111111111111111111111171111111111 1111111111111 1 11111 11T T T T T T T T T T T T T T LT L LT 0110010001000100007

& /l restaurante ERAUSQUYN



M[_\l XI: l I: [\S[\DOR //1/ Plaza del Matxete, 4-5 //// 01001 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava) //// T_945 131 821 ////

/1] Fax_945 149 385 //// rmatxete@hotmail.com //// www.matxete.com /////////111111111111111111]]

35,50 € + 1vA 39,50 € + va 44 € 1 1vA

//Entrantes //Entrantes

//Entrantes
- Ensalada de patata con mejillones y vinagreta + Ensalada de patata con mejillones y vinagreta al jerez - Ensalada templada de bacalao con pisto y pil-pil
al jerez + Boguerones con pimientos de piquillo y refrito + Tabla ibérica
+ Boguerones con pimientos de piquillo y refrito + Txopitos + Tarrina de foie o revuelto de hongos
+ Txopitos + Reuuelto de hongos + Pulpo o txopitos
+ Reuuelto de hongos + Tarrina de foie + Gambas plancha o almejas plancha
//Segundo plato a elegir //Segundo plato a elegir //Segundo plato a elegir
- Chipirones frescos / lubina + Lubina / rodaballo / chipirones frescos + Lubina / rodaballo / rape / bacalao confitado
- Carrilleras / chuletillas / entrecot - Solomillo / entrecot / carrilleras / chuleton + Solomillo con foie / solomillo / foie fresco / chuletdn
//Postres variados caseros //Postres variados caseros ala parrila
//Bebida //Bebida //Postres variados caseros
- 1/2 batella de vino por persona y café + 1/2 botella de vino por persona y café //Bebida

5
=
<§[j - 1/2 batella de vino por persona y café
g
3
<
i

(

A los precios de los mentis se les aplicard el 8% de IVA ///////////111111111111TT11117111T11THTT11 10110001111 1100 0000000111100 0000 00011 11770000000011117770000000011111170000000011777



4 m /1// Beato Tomas de Zumarraga, 54 //// 01009 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava) //// T_945 217 500 ////
1 'l .’ \l I 2 I ; ‘ l /111 Fax_945 243 982 //// olarizu@olarizu.com //// www.olarizu.com //////////11111111111111111111111111111]
A

Dispone de un menti del dia que consiste en 20 primercs, 20 segundos v 20 postres BRI E B

31,50 €+ 1vA 34,50 € + 1vA

//Entrantes //Entrantes
+ Jamon ibérico con pan tostado y compota de tomate - Jamon ibérico (A.C)
+ Ensalada templada de secreto ibérico en escabeche + Block de foie con crocanti y reduccion de zurracapote (A.C)
con frutos secos y dados de pera (A.C). + Ensalada de raviolis con pesto y parmesano
+ Brick de hangos y jamon con salsa de almendras (A.C) - Uieira gratinada ‘Olarizu’
- Langostinos asados al aroma de liman (3uds, A.C) + Brocheta de sepia y calabacin con ali oli
//Segundo plato a elegir //Segundo plato a elegir
+ Merluza con crema de cebolla + Merluza con crema de cebolla E]
+ Bacalao al horna con pisto y vinagreta de aceituna negra (A.C) - Bacalao al horno con pisto y vinagreta de aceituna negra o
+ Lomo de rape con salsa ligera de ajo y habitas fritas (A.C) - Lomo de rape con salsa ligera de ajo y habitas fritas (A.C) E
+ Solomillo a la plancha con guarnicion y salsas variadas (R.C) - Solomillo a la plancha con guarnicion y salsas variadas (AC) O
+ Confit de pato con salsa de frambuesa y puré de manzana (A.C) - Confit de pato con salsa de frambuesa y puré de manzana (A.C) £
+ Carrilleras de ternera al vino tinto con pastel de patata y + Carrilleras de ternera al vino tinto con pastel de patata y §
boletus (A.C) boletus (A.C) g
//Postre //Postre §

]’ﬂenL:[ Olél’izu 58,80 € + 1va - Goxua casero en rejilla de chocolate y helado de caramelo - Sopa de fresas con helado de yogur
//Entrantes ’ ’
- Degustacion de ibéricos de bellota (A.C) menu 3 39,50 € +1va menu ¢ 47,50 € + 1va

&

- Foie caramelizado con salsa de mango (A.C) //Entrantes //Entrantes
- Ensalada templada de rape y langostinos con vainas y + Jamon ibérico (A.C) - Jamon ibérico (A.C)
vinagreta de trufa (A.C) + Block de foie con crocanti y reduccion de zurracapote (A.C) + Foie-grass casero con crocante Y tostaditas de pasas y nueces (A.C)
+ Milhojas de rabo estofado con patata y pimiento en su jugo + Ensalada individual de [éaminas de bacalao confitado con + Ensalada templada de pulpo con patatas a la vainilla y caramelo
J/Segundo bl pimientos asados y vinagreta de mejillones (A.C.) de pimenten (A.C))
Segundo plato _ : ) - . ”
- Media racién de rodaballo al horno con pil- pil y hongos (A.C) + Lasana de berenjenas con setas, gambas y salsa de marisco  + Tostada de queso de cabra con mi-cuit. verduritas y reduccion

de Pedro Ximénez

- Sorbete de yuzu (invitacion de la casa) //Segundo plato ° '
+ Media racion de solomillo a la parrilla con salsa de foie (A.C.) + Media racion de merluza a la plancha con pisto y vinagreta * Almejas marinera
de aceituna negra (A.C) //Segundo plato a elegir
/[Postre - Media racién de solomillo con guarnicisn y salsa Idiazabal - Merluza con crema de cebolla
* Degustacion de postres //Postre + Bacalao al horno con pisto y vinagreta de aceituna negra

- Loma de rape con salsa ligera de ajo y habitas fritas (A.C)

+ Brownie de chocolate con helado de leche nata y salsa de - > ‘
+ Solomillo a la plancha con guarnicion y salsas variadas (A.C)

chocolate caliente . N
HJ&‘ - Confit de pato con salsa de frambuesa y puré de manzana (A.C.)
\&Q"“ Todos los mentis se sirven con vino crianza de Rioja, rosado o blanco y agua. También se incluye el café. + Carrilleras de ternera al vino tinto con pastel de patata y baletus (AC)
(A.C.): Apto para celiacos. //Postre

A los precios de los mentis se les aplicard el 8% de IVA ///////////////111111/1111111111111H11111111111001111100011/110044/// - < Semifrio de yogur de limon y sorbete de arandanos ecoldgicos



’

A ‘Hf // restaurante EL PORTALON

FL PORTALON

menu Viedieval RN

//Entrantes

+ Jamon ibérico de bellota

+ Cigala a la plancha

+ Gambas plancha (3)

+ Salteado de hongos de temporada con hueuo
escalfado

+ Hojaldre de esparragos trigueros

//Segundo plato
+ 1/2 rape al horno con sofrito de ajo y patatas panadera

Yy
+ 1/2 entrecot a la brasa con piquillos asados y patata
panadera

//Postre
+ Tarta de manzana casera con helado de toffee

//Vino
+ Crianza Rioja Alavesa

menu Vitoria-Gastelz EYA RS

//Entrantes

+ Ensalada de queso de cabra con crujiente de ibérico

+ Surtido de ibericos

+ Salteado de hongos de temporada con hueuo
escalfado

- Croguetitas ‘El Portalon’

//Segundo plato

- 1/2 chipirones en su tinta
Yy

+ 1/2 cochinillo asado

//Postre
+ Ramonisimo

/IVino
+ Crianza Rioja Alavesa

menu Siglo XV S

//Entrantes

+ Foie mi-cuit con mermelada de frutos rojos

+ Tacos de salmon marinado con chalota y crema
de alcaparras

- Langostinos a la plancha (3)

+ Reuuelto de hongos (boletus)

//Segundo plato
- 1/2 merluza de anzuelo al horno

y
+ 1/2 cochinillo asado

//Postre
+ Espuma de leche merengada con crujiente de canela

/IVino
+ Crianza Rioja Alavesa

menu Zaguan  REXEEWN

//Entrantes

+ Ensalada de salmon marinado y canonigos

- Lomo iberico de bellota

+ Croguetitas El Portalon’

+ Huevo de caserio con caviar de salmon y crema
de patata trufada

//Segundo plato
+ Merluza al horno con verduritas de temporada

//Postre
+ Helado de yogur con infusion de frutos rojos

//Vino
+ Crianza Rioja Alavesa

/1] Correria, 151 //// 01001 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava) //// T_945 142 755 //// Fax_ 945 144 201 //
/11] oficina@restauranteelportalon.com //// www.restauranteelportalon.com //////////1111/111111111111111]

menu Codna TN

//Menti degustacién

+ Jamon ibérico de bellota 'S Jotas’

+ Esparragos de temporada de Navarra

+ Alubias del pais con sus sacramentos (mediadia) 6 pimientos
fritos de Gernika (noche)

+ Txangurro al horno

+ Gambas a la plancha

- Cigala ala plancha

+ Pescado de temporada con arroz meloso

+ Solomillo a la brasa con patata panadera

« Biscuit de avellanas con chocolate caliente

- Café o infusiones

A los precios de los mentis se les aplicard el 8% de IVA /////////11111111111111H1HTTTTTITTTTTTTTTTTTTTTTTT 1000000000000 00000 EEEEEEEEEEEEELELEE LT 1100000000000 000000000000000111010010111T
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=Vl 25 € - va

//Entrantes a elegir

+ Ensalada Kixilu

+ Ensalada Cesar

+ Alubias

+ Menestra de verduras

+ Sopa de ajo

+ Marcilla

+ Queso fresco con anchoas

- Esparragos trigueros con salsa de roquefort

//Segundo plato a elegir

+ Anchoas al ajillo

+ Pimientos rellenos de pescado

- Chipirones en su tinta

+ Rabo de buey

+ Menestra de cordero

+ Pimientos rellenos de rabo y hongos
+ Carrilleras de ternera

//Postres variados, pan, vino y agua

A los precios de los meniis se les aplicard el 8% de IVA //////////////11111/111111/111111/1111111111111111111111111111111111777

mentl 2 ETEa

//Entrantes

+ Ensalada Xixilu

+ Fritos variados

+ Reuuelto de ajos con gambas
- Marcilla

//Segundo plato a elegir
+ Merluza Xixilu

- Rape

+ Bacalao en salsa verde con panadera

+ Pimientos rellenos de pescado con tinta de chipirones
+ Puntas de solomillo con huevo frito

+ Entrecot

+ Rabo de buey

+ Chuletillas de cordero

* Menestra de cordero

+ Pimientos rellenos de rabo y hongos

//Postre
+ Surtido de tartas variadas

//Vino crianza

[=aVEeY 42 € - 1va

//Entrantes

+ Uentresca de bonito

+ Ensalada de bacalao

+ Reuuelto de hongos con foie
+ Fritos variados

//Segundo plato a elegir

+ Lenguado a la plancha

+ Rape a la plancha

+ Merluza Xixilu

- Cogote de merluza (2 personas)
+ Chipirones a la plancha

+ Solomillo

- Entrecat

+ Rabao de buey

+ Menestra de cordero

//Postre a elegir
/IVino Izadi crianza

menUl ¢ RPN

//Entrantes

+ Ensalada Xixilu
+ Morcilla

+ Rabas

% // restaurante XIXILU

//Segundo plato a elegir

+ Chipirones en su tinta

+ Pimientos rellenos de pescado con tinta de chipirones
+ Anchoas rellenas

+ Menestra de cordero

+ Carrilleras de ternera

+ Solomillo con hueuos fritas

+ Callos con morras

/[Tartas o postre a elegir
/ITinto de afio y agua



Elisabeth {kxchoa de Enbe
Ricardo Gamy

Memoria oral de Vitoria -
HISTORIAS CON MAYUSCULA 1940-1965

Las visitas estan basadas en el libro de
Fundacion Mejora del mismo nombre.

e  Punto de encuentro:
Frente al Edificio de Correos

e Miércoles: 17:00 h 6 Sabados: 12:00 h

* Inscripciones: Tfno. 945 14 87 94
(de lunes a viernes 10:00-14:00 h "\ GASTELZXD HIRIAREN AHOZEO MEMORIA

ORIA ORAL DE VITORIASS
y 1600_2000 h) . : l‘.lf:h'.'.':ﬂ'-ll'.{l'M..l_&q.\.'ﬂ;l deira Larvizibe infarisak

. 1940-1965
e Duracion aprox.: 2 horas o

Septiembre
Octubre

Precio
> 65 anos: 3,5 €
< 6 anos: Gratis
Resto: 5 €

Plazas
limitadas
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Servidio gratuito de
entrega:

Le llevamos gratis las compras
que realice en estos cinco
establecimientos si usted esta

Artepan panaderia v pasteleria Enoteca Unién de Cosecheros Quintas Fotégrafos alojado en alguno de estos hoteles
Jesus Guridi, 2 de Rioja Alavesa Plaza Santa Barbara, 2 de Uitoria-Gasteiz.

01004 Vitoria-Gasteiz Sancho el Sabio, 20 01004 Vitoria-Gasteiz

T_945 278 888 01008 Vitoria-Gasteiz T_945 274 042 Gran Hotel Lakua*****

Fax_945 287 361 T_945 220 529 Fax_945120 323

artepan@artepan.com Fax_945 229 758 info@fotoquintas.com Hotel Boulevard™***
www.artepan.com exclusivasrioja-alavesa@euskalnet.net ~ www.fotoquintas.com Hotel NH Canciller Ayala™***

Hotel Silken Ciudad de Uitoria****
Barcelo Hotel Gasteiz****

t***

Hotel AC General Alava by Marrio
Hotel Gobeo Park™***

- Haotel Holiday Inn Express Uitoria***

LY P— Hotel Dugue de Wellington**
Eraituitaments al hatel
La Casa de los Arquillos

ala,y_a‘ Apartamentos San Fermin
Apartamentos Irenaz

martin's bodega Pasteleria Sosoaga

Cuchilleria, 74 Rioja, 17 Compra minima de 3 euros.

01001 Vitoria-Gasteiz 01005 Vitoria-Gasteiz

T_675 711 307 - 656 731 795 T 945 263 529 T T
martinsbodega@gmail.com Fax_945 130 656

www.martinsbodega.com luislopezdesosoaga@hotmail.com



eS]DaCiOS lDal’a lfeLlnioneS \/ e\/en-tos T T T T

‘ Centros de reuniones

C.C. Boulevard Vitoria-Gasteiz 11 360-360 pax.
Las Caballerizas Arkaute 2 120-30 pax.
Parque Tecn. de Minano | Mifiano 12 500-150 pax.

Reuniones en bodegas de Rioja Alavesa

. N de Capqcic!acl
Bodegas Localizadion salas salas principales
(escuela) pax.
Arabarte Villabuena de Alava 2 30
Barén de Ofia Paganos (Laguardia) 2 40
Izadi Villabuena de Alava 1 12
Faustino Oyén 1 40
Vifa Real Laguardia 2 20
Ysios Laguardia 2 100
4l Vino Vill Lucia | L8 ¢ 270
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Reuniones en hoteles

(]
Hoteles N,, de N° de hab. Ne de salas . ’Salas .

hoteles principales (m?)

5% 2 190 13 900-836

4* 7 733 39 460-324

3* 5 262 13 167-140
Alojamientos Salén de mayor

de menor 14 361 20 capacidad:
capacidad 200 m?

Escuela de Hosteleria Diocesanas Vlendizorrotza
Sala de demostraciones gastrondmicas

Capadidad (tipo escuela)

Diocesanas Telletxea

Aretoa (DTA) 100 36-40 4 filas de 9-10 personas

Empresas de transporte

Autocares Alegria, Viajes Bidasoa

Alquialava, Sercolux
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disfruta de nuestra reposteria..

Postre oficial de Magjialdia

Artepan ha elaborado este original
postre, se trata de una chistera de
cobertura de chocolate al 60% de
cacao, rellena de mousse de chocolate
con trocitos de bizcocho brownie y
peta zetas de chocolate.

Pasteleria Soscaga

Rioja, 17

01005 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 263 529 | Fax_945 130 656
luislopezdesosoaga@hotmail.com

Diputacion, 9

01001 Vitoria-Gasteiz
T_945 258 573

Artepan panaderia v pasteleria

Jesus Guridi, 2

01004 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 278 888 | Fax_945 287 361
artepan@artepan.com
www.artepan.com

Centro Comercial El Boulevard
Zaramaga, 1

01013 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 068 888 | Fax_945 065 555
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Enoteca Unién de Cosecheros
de Rioja Alavesa

Sancho el Sabio, 20

01008 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_945 220 529 | Fax_945 229 758
exclusivasrioja-alavesa@euskalnet.net

Realizacién de envios a toda la peninsula.

Otros destincs, consultar

Q B O

«Calidad Turistica

martin's bodega

Cuchilleria, 74

01001 Vitoria-Gasteiz (Araba/Alava)
T_675 711 307 - 656 731 795
martinsbodega@gmail.com
www.martinsbodega.com

.y de la calidad de nuestros vinos




Visite

nuestras secciones...
Ofertas

Noticias
Accesibilidad

Zona de descargas
Reservas on line

alava

T T T Convenios con:

Edificio Cimara de Comercio de Alava . <ﬁ@,, BT

Eduardo Dato, 38 - 1° H Sl ‘07 < a
. . . 258 Arabako Foru ==l

01005 Vitora-Gasteiz (Araba/Alava) Aldundia R

Diputacién Ayuntamiento camara de dlava

T7 945 141 800 | FaX7945 143 156 Foral de Alava de Vitoria-Gasteiz
> '

inf i i Vitoria-Gasteizko arabako ganbera
lnfo@alavalncomlng.com Yo Udala




