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Restaurante Olarizu

Beato Tomds de Zumarraga, 54 01009 Vitoria-Gasteiz  Tel.: 945 217 500

E-mail: olarizu@olarizu.com

Web: www.olarizu.com

MENU 1

Entrantes
Jamon Ibérico
Block de foie con compota de
manzana
Ensalada de txipirones encebollados
sobre patata confitada

2° Plato
Brocheta de solomillo y
champifiones con pasta fresca
salteada

Postre
Goxua casero en rejilla de chocolate
y helado de caramelo

Bebida
Rioja Crianza
Rosado Rioja o Lambrusco

Agua mineral
Café
Precio: 30 € + IVA
MENU 4
Entrantes

Jamén y Lomo ibérico
Esparragos rellenos de marisco con
mahonesa de cebollino
Milhojas de patata y pulpo con
caramelo de pimentdn
Alcachofas salteadas con foie fresco a
la plancha

2°¢Plato
Y4 racion de merluza a la plancha con
hongos salteados
5 racion de enrecotte al idiazabal

Postre
Do de chocolates con salsa de avellana

Bebida
Rioja Crianza
Rosado Rioja o Lambrusco
Agua mineral
Café
Precio: 48 € + IVA

*Nota: Ademds de los menus descritos, existen otros dos ments de 58 y 64 euros (IVA no incluido).

MENU 2

Entrantes
Surtido de Ibérico
Roulada de foie casera con tostaditas de
pasas y nueces
Ensalada individual de ventresca con
pisto del mar
Revuelto de bacalao con piquillos
Croquetas variadas

2° Plato
Y5 racién de lubina a la plancha con
refrito de ajos frescos y jamon
Y racién de solomillo con guarnicién

Postre
Sorbete de Mandarina con chocolate
blanco

Bebida
Rioja Crianza
Rosado Rioja o Lambrusco
Agua mineral
Café
Precio: 36 € + IVA

MENU 3

Entrantes
Jamén ibérico
Esparragos de Navarra dos salsas
Ensalada individual de mollejas de
pato con hongos y mi-cuit
Langostinos a la plancha (3)
Almejas a la marinera

2°Plato
Y racién de txipirones a la plancha con
salsa de cebolla
Y5 racion de carrilleras de cerdo ibérico
con salsa de vino tinto

Postre
Biscuit de avelllana con salsa de
chocolate caliente

Bebida
Rioja Crianza
Rosado Rioja 0 Lambrusco
Agua mineral
Café
Precio: 42 € + IVA

TODOS LOS MENUS EN www.alavaincoming.com



