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menU Landa EEERN

- Tabla de ibéricos

- Ensalada templada de pulpo con patata alavesa

- Esparragos de Navarra con vinagreta y salsa ali-oli
+ Crustillant de pato y foie con mermelada de tomate
- Uiera gratinada a nuestro estilo

- Confit de pato al horno con guarnicion

- Postre variado o tarta y cafe o infusion

45 € v botella de vino de afio Arabarte 6 %
de Lambrusco, ¥ de agua y copa de cava.

menl Larrea REE RN

- Ensalada Erpidea con vinagreta de verduras
+ Bloc de pato con tostas de pan
- Croquetas variadas hechas en casa
+ Crustillant de foie y pato sobre mermelada de tomate
+ Uiera gratinada a nuestro estilo
+ Jamoncitos de cordero con guarnicion
+ Paostre variado o tarta y cafe o infusian

40 € ¥ botella de vino de afio Arabarte 6 %
de Lambrusco, % de agua y copa de cava.

menu Ulibarri ENESivN

- Bloc de pato con tostas de pan
+ Ensalada de bacalao con vinagreta de verduras
+ Croquetas variadas hechas en casa

+ Canutillos de verduras de temporada con salsa de piquillos

+ Merluza del Cantabrico con patata panadera
+ Entrecot a la brasa con guarnicion
- Postre variado o tarta y café a infusion

46 € v botella de vino de afio Arabarte 6 % de
Lambrusco, % de agua y copa de cava.

menU Anciabe R R

- Ensalada de jamon de pato con vinagreta de pirones
- Tabla de ibéricos
* Reuuelto de hongos con patata panadera
- Croquetas variadas hechas en casa
- Bacalao al pil-pil
+ Confit de pato al horno con guarnicion
+ Pastre variado o tarta y cafe o infusion

42 € v botella de vino de afio Arabarte 6 % de
Lambrusco, % de agua y copa de cava.

menl Garaio ESEEE

* Anchoas del Cantabrico en salazon

- Ensalada Erpidea con vinagreta de verduras
+ Revuelto de hongos con patata panadera

+ Croguetas variadas hechas en casa

- Bacalao al pil-pil

+ Solomillo al carben con pimientos

- Postre variado o tarta y cafe o infusion

47 € v botella de vino de afio Arabarte 6 % de
Lambrusco, ¥ de agua y copa de cava.

menu degustadon EEEEEIN

- Ensalada de jamon de pato con vinagreta de pifiones
+ Croguetas variadas hechas en casa
+ Crustillant de pato con mermelada de tomate e higos
- Tosta de queso con cebolla confitada
- Uieras gratinadas a nuestro estilo
- Entrecot a la brasa con guarnicion
- Copa de quesa con fruta de la pasion
- Cafe a nuestro estilo (café solo con helado de turrén)

En este menu los platos estan emplatados
de forma individual.

=V al 26 € + VA

+ Mousse de pato con tostas de pan

- Paletilla de jamon ibérico

+ Croguetas variadas hechas en casa

+ Solomillo o merluza con patatas fritas
+ Surtido de helados

A los precios de los menis se les aplicard el 8% de IVA.
Se cobrardn todos los meniis reservados hasta la vispera

del evento. ///////////111111111111111711111111111111111111111177



